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Ore 9:30 - Saluti istituzionali

Ore 10:00 - Inizio dei lavori

Presenta e presiede:

Giuseppina Pisciotta Tosini, Universita degli Studi di Palermo
Relazione introduttiva:

Ferdinando Albisinni, Universita degli Studi della Tuscia

Confezionamento del vino, sostenibilita e commercio internazionale

Mariagrazia Alabrese, Scuola Superiore Sant’/Anna di Pisa

Il ruolo dei consorzi di tutela per Pintroduzione di nuove regole di sostenibilita

Vito Rubino, Universita del Piemonte Orientale

Packaging sostenibile in enologia: effetti sulla qualita. Il punto di vista del tecnologo
Luciano Cinquanta, Universita degli Studi di Palermo

Materiali a contatto con gli alimenti nella produzione del vino. Disciplina e controlli
Francesco Aversano, Universita degli Studi di Napoli Federico |1

Qualita e sostenibilita: il punto di vista del CESE
Maurizio Reale, Presidente Osservatorio per o Sviluppo Sostenibile del CESE

Ore 13:30 - Light lunch

Ore 15:00 - Tavola rotonda

Presiede e introduce:

Eloisa Cristiani, Scuola Superiore Sant’/Anna di Pisa

Intervengono:

Nicola Matarazzo, Consorzio Sannio - Giangiacomo Scotti Bonaldi, Federdoc -
Giuseppe Liberatore, Valoritalia - Josep Puxeu Rocamora, Vicepresidente della NAT -
Angelo Faberi, Direttore ufficio ICQRF Sicilia

Ore 17:00 - Conclusioni
Ferdinando Albisinni, Universita degli Studi della Tuscia

Comitato scientifico: Giuseppina Pisciotta Tosini, Luciano Cinquanta

27 giugno 2025 Aula Magna

Via Maqueda 172, Palermo

Agli studenti che parteciperanno verranno riconosciuti CFU come da delibera del Consiglio di Corso di Laurea
Ai Tecnologi Alimentari che parteciperanno verranno riconosciuti CFP secondo quanto stabilito dal Consiglio dell’Ordine Nazionale dei Tecnologi Alimentari
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